BARBATE: COSTA DEL ATUN

Desde antiguo, se conoce la pesca y comercializaéd atin rojo Thunnus
thynnus) en nuestras aguas, las cuales generaron unaagym@ntable economia
alrededor de estas actividades, dada la necesedadlzhjadores y otras empresas
iImprescindibles, como la de las vinculadas a laysa los envases, o las
relacionadas con la propia confeccion de los attepesca y sus complementos,
el transporte del producto, su venta, etc...

En la d6rbita geogréafica del Mediterraneo, los ebins han representado siempre
las zonas mas apropiadas para tender trampas auoss: Bonifacio, Sicilia,
Messina, Bizancio, pero sobre todo el Estrechoiteattar, donde se situaron los
centros productivos de salazones de atun mas famBkbecho derivaba de una
cuestién geografica determinante: los continentésaao y europeo se acercan
aqui hasta configurar una especie de embudo gesplecie tiene forzosamente
gue atravesar en su marcha hacia el Mediterramecolsecuencia, el nimero de
los atunes que se concentraban en este paso esanamente mayor que el que
se podia hallarse en cualquier otro punto del orbe.

Siendo asi, no es extrafio que la pesca del atlanzema haya posibilitado puntos
de gran tradicion atunera. Se atribuye a los fesida primera explotacion
industrial del atin por medio de almadrabas y spogacion a los centros
urbanos del Mediterraneo. Entre ellos, Atenas, oomerosos textimonios
escritos desde el siglo V a. de C., en los cuateslaban las propiedades
culinarias y benefactoras del atin procedente tds aguas.

Tras los fenicios y cartagineses, fueron los rommaqnuoenes van a monopolizar el
comercio de los tanidos, multiplicando las facteri@steras hasta cotas sin
precedentes. El atin llegara a Roma en cantidaslm®b@osas, en conservas
conocidas por el nombre de "garum" y "salsamentymdpiciando los mayores
vestigios alimentarios que se han dado en el mlaitho de la época.

En toda la economia que rodeaba al atun, existiptortos claves para la
produccion y exportacion de la conserva. El masociolo es el de Bolonia
(Tarifa), pero no el Unico. Las factorias de sate@sose multiplican en el Estrecho
de Gibraltar como en ningun lugar del mundo cormcidna de estas factorias
fue la de Baesippo, tradicionalmente identificada @l lugar donde hoy se
asienta Barbate. Plinio la cita como Portus Baesifipcual podria deberse a su
importancia militar, a tenor de su paralelismo tmnescasos puertos que cita en
la peninsula.

Los vestigios arqueoldgicos descubiertos hastaaalpmmen de manifiesto para
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Barbate una factoria extensa, la cual estuvo faacido entre los siglos | a.de C.

y VI d.C., y junto a ella se establecieron viviemdana necropolis igualmente

extensa, y un templo con culto al dios Mitra.

Tras la caida del Imperio Romano, las noticiassyiestigios arqueolégicos sobre
la factoria de atun barbatefia desaparecen, nontdsaberse que el atin sigue
siendo un producto de exportacion en la época mmasa.

Habrd que esperar al siglo Xlll para volver a teméormacion documentada
sobre Barbate. El lugar se habita para facilitaefoblacion de la frontera con el
reino nazarita de Granada. Se cultivan viias yesegen sus aguas, dentro de
una economia que no dejaba de ser rural. La egiatele varias ermitas en la
zona, demuestra como la escasa poblacién se vacartdoar en ciertas zonas de
gran tradicion agricola, pero también con faciles ve salida al exterior por el
rio Barbate.

Con Guzman el Bueno se inicia un periodo sefionigran parte del Estrecho. La
casa de Guzman, primero como condes de Nieblaggolcomo Duques de
Medina Sidonia, va a impulsar, con caracter de molhm concedido por los
reyes, la pesca del atun situando los principaesr@s extractivos en Zahara de
los Atunes y en Conil, con la construcion de s@peetivas chancas o fabricas
para procesar el atun. La edificacion de un castii Barbate, conocido como
castillo de Santiago, sirvié para dar cobijo anases y a toda la gente que se
movié alrededor del mundo almadrabero. Desde eftpude Barbate salian
anualmente ingentes cargas de atun para Valertal@ i otros puntos del
Mediterraneo y del Atlantico.

La época de oro de las almadrabas ducales traasmnire los siglos XVIy XVII.
Luego va a sobrevenir unos afios de crisis que ovalmien la pérdida del
privilegio de la Casa de Guzman para la pesca sixeluwlel atin. El estado
asume la responsabilidad de conceder esa pessaarteculares, comenzando el
periodo, en el que hoy estamos, de concesionedlaberas, especialmente a
grandes empresarios, dada la necesidad de capitalegda en esta pesca.

Una de las mayores familias explotadoras de alrbadraue la de los Romeu. De
origen catalan, y establecido en Isla Cristina,afbierRomeu Portas, gracias
especialmente a la almadraba de Barbate, la maslag@nocida junto a la de

Sancti Petri, va a tener la capacidad de imporgepiecios de los tunidos en el
mercado internacional. Su hijo, Serafin Romeu Fadasante el reinado de

Alfonso XIll, va a heredar todo el patrimonio faiai| explotando diversas

almadrabas, fundando un banco, haciandose dueifllogd@eriddicos de tirada

nacional (entre ellos El Sol), y convirtiéndoseuen de los hombres mas ricos de
Espafa.



En Barbate realiz6 diversas obras para mejoraraladadd de vida de los
barbatefios: construyé un colegio, un cementerica aduana, el pdsito
pescador...Agrandd la chanca o fabrica de atumbood econdmicamente para
subsanar penurias endémicas, etc.

Tras la muerte del Conde de Barbate y la Guerra, (Zi8 almadrabas cambiaron

de manos, al tiempo que sobrevino una crisis f|oqukentes, en la cual aun hoy
estamos, por falta de atunes, capturados desd®itizss 50 del pasado siglo por
grandes buques atuneros que no dejan entrar leiegmeel Mediterraneo.

No obstante, el valor que hoy en dia tienen losestusiguen haciendo de su
pesca un negocio muy rentable. La cocina actudh eune los platos elaborados
con atun gozan de una gran demanda, ha propiciadoi@evo auge del atin rojo
y una profusion de restaurantes especializados@nar tinidos, volviendo a dar
nombre a Barbate y también a otras localidadesimpe® que registran una
llegada de visitantes muy numerosa en época dalediveas, esto es, entre abril y
junio.

La moderna cocina aprovecha platos tipicos y traunides de Barbate y otros
lugares en que el atin ha formado parte de la heisate siglos, habiéndose
difundido por toda Espafia un plato conocido conidri'a la barbatefia”, ademas
de la conocida "mojama”, nombre que reciben las tile atin salazonado y que
tiene un origen antiquisimo.

La pesca de atunes en Barbate sigue efectuandaosel ®stema tradicional,
dentro de un enclave que ha respetado el entotncaheDe hecho, la almadraba
barbatefia, denominada "de buche", se cala justtefed Parque Natural de la
Brefla y Marismas del Barbate, en el que se hayaleros mayores acantilados
de la costa andaluza.

La preservacion de este entorno natural, juntoettrabajo secular de la pesca de
los tunidos, hacen de Barbate y su costa un lugecsmlmente atractivo que
atesora la historia viva de una tradicidon milenaria
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